restaurant

‘tSchultenHues

Woensdag 13 januari 2010
mochten wij wederom verschijnen
op de Wine & Food professional in
de RAI in Amsterdam.

Dit jaar een wijn-spijs sessie in
combinatie met Tjitske Brouwer
van Vinoblesse over bio- en
biodynamsiche wijnen. Geweldig
interessant onderwerp! Terug naar
de basis van de natuur, daar gaat
het om in dit type wijnmaken.

De reacties waren verbaasd doch
lovend. Verrassende combinatie
zoals verschillende wintergroenten
met sherryjus waarbij een Matassa
zo uit de fles en een gekaraffeerd,
Varkensbuik met belotta en witte
boontjes waarbij een filmende
Riesling en een fruitig stevige

Spatburgunder.

Sinds kort kunt u ons ook vinden

op Twitter! Vindt hier de nieuwste
ontwikkelingen van het restaurant,
de delicatessen, de kookstudio en

nog veel meer!

510005 info@schultenhues.nl

www.schultenhues.nl

-

De amuses zijn inmiddels weer vernieuwd en
3

men al dagelijks op tafel.

‘ok ‘de menukaart wordt op dit moment weer
nder handen genomen. Nieuwe seizoenen,
ileuwe producten in de vertrouwde kookstijl van
eter. Ook is Jacqueline druk met het

vernieuwen van de wijnkaart. Dit zal zich in de

& loop van 2010 vooral richten op biologisch en

4 biodynamisch gemaakte wijnen...

Wijnce rtificaat halen?
ook wijn

Sinds deze maand is onze wijndocent, Roel Helming van O-Vin-O,

Rosé Brut
Spatburgunder

‘tSchultenHues

gekwalificeerd om SVEN-1 en SVEN-2 wijncursussen te geven.
Dit betekend dat u, na het volgen van een dergelijke wijncursus, op

Delicatessen

kunt voor het behalen van uw wijncertificaat of wijnbrevet!

www.kookstudioQ7.nl

www.ovino.nl

HH
“HH $ 8

Ook individuele inschrijvingen




